++Perník

POTREBNÉ PRÍSADY

3 vajcia, 400 g hladkej múky (ja som dala ½ špaldovej, ½ hladkej celozrnnej) , 300 g práškového cukru (ja som dala polovicu medu), 3 PL/kopcovité/ slivkového /lekváru (alebo aký je v komore), 1 dcl oleja, 3 dcl mlieka (ja som dala ovsené), 1 prášok do perníka, 1 ČL sódy bikarbóny, 2 PL kakaa

POSTUP PRÍPRAVY

Všetko spolu vymiešať najskôr vareškou a potom 2 minúty mixérom na najnižšom stupni.  Ja pridám ovocie z mrazničky, ríbezle, čučoriedky...... a vylúpané vlašské orechy, nemleté. Vyliať na hlboký plech, na ktorom je papier na pečenie. Ja som piekla na 180-ke 35-40 minút. Ale treba si odsledovať, lebo každá rúra pečie inak. Po vychladnutí natrieť džemom, ja som dala ríbezlový, dosť nahrubo, a poliať polevou. Polevu som robila – dobrú horkú čokoládu, cca 200 g a 200 ml šľahačkovej smotany. Šľahačkovú smotanu zohriať, kým nezačne bublinkovať, nie variť a potom pridať čokoládu. Natrieť na perník. Dobrú chuť!!!!!
